
 
 

 
 

 
 

Ristopiù Lombardia protagonista di un grande evento dedicato esclusivamente  
al mondo Horeca 

Il 27 gennaio dalle 10:00 alle 20:00 presso U-Power Stadium Monza, Via Tognini 4 invitati tutti gli 

operatori del territorio. 

Obiettivo: diventare veri imprenditori di successo. 

Ospite d’eccezione direttamente da Striscia la Notizia l’inviato Moreno Morello 

 

Varedo, 14 gennaio 2025 - Ristopiù Lombardia, il distributore di eccellenza per hotel, ristoranti, bar 

e catering, guidato dall’imprenditore Giuseppe Arditi, ha organizzato per il 27 gennaio prossimo, 

presso lo U-Power Stadium di Monza (via Tognini, 4 - Gate 3), un evento, della durata di tutta la 

giornata, dedicato esclusivamente ai titolari di bar.  

L’obiettivo è spiegato dallo stesso Giuseppe Arditi: “La mia azienda, che opera principalmente nel 

territorio lombardo e serve oltre 3.000 clienti, si è data una mission ben precisa: aiutare i baristi a 

trasformarsi in veri imprenditori. Per questo motivo già da tempo non siamo più semplici fornitori, 

ma consulenti completi e altamente professionali. Grazie alla giornata del 27 gennaio questo nostro 

impegno sarà ancor più visibile. Una nuova immagine aziendale recentemente implementata 

accompagnerà in maniera esplosiva tutti i presenti: i collaboratori e consulenti Ristopiù Lombardia 

vestiranno i panni di Supereroi pronti ad aiutare clienti e prospect ad utilizzare super poteri, da 

veri imprenditori di successo”.  

 

Ospite d’eccezione e presentatore: Moreno Morello di Striscia la Notizia 

Durante la giornata, a rendere ancor più speciale e memorabile l’esperienza dei visitatori – clienti e 

prospect di Ristopiù Lombardia – sarà Moreno Morello, inviato di Striscia la Notizia. Con la sua 

verve e il suo brio porterà simpatia tra i presenti e li aiuterà a immergersi con ancora più forza nel 

mondo dei super poteri di Ristopiù Lombardia.  

 

Il programma che attende gli operatori Horeca  

La giornata del 27 gennaio vedrà “scendere in campo” gli oltre 30 consulenti di Ristopiù Lombardia 

e sarà scandita da tre momenti importanti: 



- Dalle 10 alle 20 sempre a disposizione un percorso degustativo che guiderà gli ospiti 

attraverso le sfide principali del locale, rappresentate dai tre iconici brand dell’azienda, 

Colazione Perfetta, È l’Ora della Pausa Pranzo, È l’Ora dell’Aperitivo Perfetto, cui si 

aggiungono, nell’ambito beverage, Spiriti Eccellenti e iViaggi DiVini 

- Dalle 15,30 alle 16,30 sarà presentato, per la prima volta al pubblico. il libro “Viaggi DiVini”, 

edito da Ristopiù Lombardia e scritto dal Presidente Giuseppe Arditi in collaborazione con lo 

specialist del brand Walter Ciceri. Un volume unico nel suo genere, uno strumento 

indispensabile per trasformare il vino in un’esperienza unica, capace di attrarre, sorprendere 

e fidelizzare i clienti, portando il locale verso nuovi orizzonti di successo. 

- Dalle 17 alle 19,30 ecco la presentazione ufficiale dell’esclusivo “Il Circolo del Bar Perfetto”, 

la community pensata specificamente per gli operatori dell’Horeca all’interno della quale 

possono confrontarsi, condividere segreti, tecniche e idee per portare in crescita il loro 

business. 

 

Diventare veri imprenditori per affrontare le sfide del mercato 

Affidabilità, servizio, consulenza: con questi strumenti Ristopiù Lombardia si propone di far fare un 

salto di qualità agli operatori dell’Horeca, in modo che a loro volta possano accettare e vincere le 

sfide che il mercato pone loro sotto forma di trend vincenti da seguire, competitività, servizi 

differenzianti. 

A disposizione, come tramite tra la vendita e il successo pieno, c’è la Super Risto Quality Card, la 

carta fedeltà aziendale, che combina sconti esclusivi, formazione e consulenze personalizzate, per 

assicurare un ritorno economico su ogni acquisto e garantire un servizio impeccabile ai clienti.  

 

Per partecipare all’evento è obbligatoria la registrazione che può essere effettuata chiamando lo 

0362/5839221 o inviando, sempre allo stesso numero un messaggio WhatsApp. 

 


